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Mensa scolastica: open day del centro cottura Vivenda 
per le famiglie 
 
Il Comune e Vivenda spa, che si occupa della refezione nelle scuole corsichesi, aprono le porte del 
centro cottura ai genitori: un’occasione per vedere come vengono preparati i cibi. Gli esperti 
risponderanno alle domande delle famiglie che potranno anche assaggiare i piatti serviti nelle 
mense scolastiche. 
 
Corsico (10 settembre 2024) - Un’occasione per conoscere da vicino tutte le procedure 
applicate nella preparazione dei pasti che bambine e bambini gustano durante il pranzo a 
scuola. All’interno degli eventi della Festa di Corsico, un’iniziativa è stata dedicata alle famiglie 
degli studenti iscritti al servizio di refezione scolastica delle scuole dell’infanzia e primarie. Il 
servizio è gestito da Vivenda spa, società con oltre 20 anni di esperienza nella ristorazione 
collettiva e commerciale che prepara più di 36 milioni di pasti all’anno in 
1.250 impianti di produzione. Saranno i responsabili e il personale di Vivenda a illustrare ai 
genitori l’iter di preparazione dei pasti serviti ad alunne e alunni di Corsico, rispondendo a dubbi 
e domande delle famiglie. 
Sabato 14 settembre, i genitori potranno visitare il centro cottura (via Copernico, 83), assistere 
alla preparazione dei piatti e assaggiarli. Per prenotarsi (fino a esaurimento posti): 
pubblicaistruzione@comune.corsico.mi.it.  
L’evento è aperto solo alle famiglie degli iscritti c/o le scuole dell’infanzia e primarie di Corsico. 
Verrà consentito l’ingresso ad un massimo di 80 persone fra adulti e bambini (un adulto per 
nucleo familiare)  
Saranno previsti due turni di 40 persone max (dalle ore 9.30 alle 10.30 e dalle 11.00 alle 12.00) 
suddivisi ulteriormente in due sottogruppi da 20;  
 
“In collaborazione con la società Vivenda che gestisce il servizio di ristorazione scolastica a 
Corsico – spiega l’assessora alle Scuole Angela Crisafulli – proponiamo questa interessante 
iniziativa per consentire alle famiglie di conoscere da vicino la realtà del centro cottura e le fasi 
di preparazione dei pasti consumati da bambine e bambini a scuola. Un’opportunità per 
assaggiare i piatti serviti nelle scuole, approfondire le accortezze messe in campo ogni giorno, 
al fine di offrire agli alunni piatti sani, bilanciati, con materie prime di qualità, e conoscere le 
procedure approntate dai professionisti per preparazioni serie e attente, anche alle esigenze 
delle diete speciali”. 
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